
Amentos di Carignano passito
CARIGNANO DEL SULCIS PASSITO - DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Carignano 100% Carignano 100% Carignano 100%

2  settimana di ottobre 2nd October 2. Oktoberwoche

Macerazione a freddo
delle bucce per 48 ore alla
temperatura di 12° C 

Cold maceration of  grapes for
48 hours at a temperature of
12° C

48

12° C


